


ﬂlmlea a compailit

Famon, queso y fuutos secos
c,z};aaladaeonbaealaoeonﬁl‘adoypizm'enl‘oa asados a la lena \

Hleachofas salleadas eon jamon ibético

geegundoa a elegit
Lomitos de lubina a la pavilla eon escalibada de lempotada
Lnliecol madutado asado al koo de leiia “josper”
cyqlwg meloso de mausco

Postre
Ciepe sugette cort helado de vainilla bouthon

o i Fit 7G0T o B Pt

(una botella cada do petsonas)

ﬁeﬂeﬂw o pinla de ceweza

PRECIO 32€ (lva incluido)
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RESERVAS 618 131 873
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é Hpetitivo de la (hef y eopa de eava.
Tt @ bindis pot el ao. 2019
a (entio de mesa
s (-711110'12 thético y quesos campeones del mundo
.
. -

Platos individuales
Hltereiopelado de buviata eon lomale waff, albahacea y pisiachos
stras al natural eon loques cilticos
(ﬁambaa Y langoslinos cocidos en agua de mat a novenla segundos
Cigala a la brasa doble ceto
gootbefe de limon al cava

Qé;biua oalvaje al jospet con bilbaina de ajos liewos y vinagtie de mangana
(et ibéiico nadicional con patatas en eachelos

" Cﬁo&lze

. (.751[11 de queso con fudos wjos

ZZ/aa y (ova de cava pata tecibit al nuevo aiio

s Podega
. no finto FRioia tiansa o (fino Planco erdejo
':. . (una botella eada dos peisonas)
I’E 11 Refteseo o pinta de ceweza
2 PRECIO 85€ (Iva incluido)
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Hpetitivo del chef

ﬂltadaa a compailit

fi&aladadeunbuen[oma[e con venliesea de aliin y encutlidos
Puipo a la brasa eon palalu y pimenton de la %za

geegundoa a elegit
.@mada al jospet eon un suave loque de bilbaina
olomillo de ecebo con eciema de queso azul a la brasa
191

cy%wg de baealao y coliflot

ﬁo&lze

Tiema inglesa eon bizeocho bottacho al homo de lenia

<>6odega
o o PRioja ;‘mmwooﬁwﬁzmo Fueda

una botella cada dos petsonas)

Refreseo o pinta de ceweza

Precio 28€ (iva incluido)

RESERVAS 618 131873




Platos al centro de mesa

Ensalada de citricos y anchoa de Ondarroa al aceite de vainilla con kale crujiente o
Migas de pastor con torregnitos de bacon, callos de bacalao y huevo a baja temperatura

Principales a elegir
Arrog meloso de bogavante
Carrillera de ternera al Oporto

‘Bacalao al curry verde

Postre
‘Voledn de chocolate con nueces tostadas y helado de vainilla

Vino Tinto Rioja Tempranillo o ‘Vino Blanco Rueda
a cada 2 personas

‘Refresco o pinta de cervega

Precio 25€ (lva incluido)
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VINOS - RESTAURANTE
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Merut Fin de Ano

Aperitivo de la Chef y copa de cava.
Un brindis por el aiio 2019

Platos al centro

Seleccion de ibéricos y quesos artesanos

Individuales

Tartar de gambas y caviar de trucha, con crema templada de marisco

Sorbete de mango y fresas

‘Bacalao confitado con crema de hingjo y verduritas braseadas
Solomillo de vaca madurada con foie de pato y risotto de frutos rojos

Postre
Crepe sugette al cointreau y sorbete de limon

Uvas y Copas de cava para recibir al nuevo aiio

B

Vino Tinto Rigja Crianga o Vino Blanco Ver
(I‘Botellaa?d?l2personas) dgo

Refresco o pinta de cervega
Precio 65€ (iva incluido)
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1 Ano Nuevo
Aperitivo de la Chef

Entrantes

Ensalada de queso de cabra, nueces y almendras
Chipirones de la bahia, con tierra de chistorra y salsa romescu

Principales a elegir
Arrog meloso de bacalao, ajos tiernos y garbangos.
‘Presa ibérica con salsa de mandarinas y arrog salvaje
Lomitos de lubina rellenos de verduritas y jamon.

Postre
Torrija con salsa de toffee y helado de leche merengada

Bodega

‘Vino Tinto Rioja Crianga o Vino Blanco Verdejo
(1Botella cada 2 personas)
Refresco o pinta de cerveza

oy Precio 20€ (iva incluido)

L3 Tareria

VINOS - RESTAURANTE

RESERVAS 618 131 873
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_: etas de cardo co . |
 Ensalada Ce rujientes de bacon y crema de parmesano
Individual
Saquito de ternera con mazana granny smith
Principales a elegir
Solomillo de recebo a la brasa lardeado, con crema de queso Jdiazabal y patatas
Bacalao confitado con espuma de lima

Arroz meloso de bogavante con verduritas

“Postre
“Carta de manzana con helado de leche merengada

(Bod%a
“Uino “Clinto Rioja “lempranilio o “Vino Blanco Rueda

(una botella cada dos personas)
Refresco o pinta de cerveza

> PRECIO 25€ (lva inc )
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«  Carpaccio de solomillo de buey, con vinagreta de frutos secos y ralladura de foie

Setas de monte a la brasa con lascas de jamon ibérico

Individual

Crema de langosta con crujiente de parmesano
(Bogavante fqratinado con mahonesa de lima
Lomo de lubina sa

“Postre

“Carta de mango con espumna de queso Y anacardo
“Uvas y Copa de cava para recibir al nuevo afio

“Bodega
“Uino “Tinto Rioja Crianza 0 "Vino Blanco “Uerdejo

(una botella cada dos personas)
Refresco o pinta de cerveza

PRECIO 65€ (lva incluido)
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oo Memi HFin de Ao
" Aperitivo de la Chef y copa de cava.
¢. ' “Un brindis por el afio 2019
ey Entradas a compartir

vaje, con effdrragos Y crujiente ibérico
“Cataki de angus a la parrillu con lefia de encina Y chimichurri de pistachos
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Meni ‘Ao Nuevo

Aperitivo del Chef

Entrantes a compartir
Ensalada de bacalao con pimientos asados a la lefia y chips de tubérculos

Individual

Crema de marisco con crujiente de puerro

Principal a elegir
Lomitos de lubina a la brasa con crema de calabaza y alberquina

Carrillera iberica con salsa de oporto y verduritas asadas
Arroz meloso sefioret

“Postre
Brownie de chocolate blanco y crema de chocolate negro

Bodega
“Ulino “Cinto Rioja “Tempranillo o “Vlino Blanco Rueda

(una botella cada dos personas)
Refresco o pinta de cerveza

Precio 20€ (iva incluido)

RESERVAS 618 131 873




Gazpacho de cereza picota

Plates ab ooty

Carpaccio de gamba roja con wakame, lemon gras y helado de wasabi i

Lingote de oro con foie y turron
Tartar de quinoa con attn “BALFEGO” y aguacate de Callosa !

Piincipat o elegiy, ey

Solomillo de ternera con boletus y porto bello
Bacalao a baja temperatura con lima y chili
Arroz de cigalitas y gamba

Pestye

Dulce navidad “texturas de chocolate”

Vino Tinto Rioja Crianza é Vino Blanco Verdejo

(1 botella cada 2 personas)
Refresco o pinta de cerveza

PRECIO 35€ (lva incluido)

+ FOOD & DRINKS -

'RESERVAS 618 131 87
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Aperitivo de la Chef y copa de cava. Un brindis por el ano 2019
Bacalao marinado con tomate raff y orégano
Ostra al natural
Bombon de foie con turron y chocolate picante
Degustacion de mariscos “gamba blanca, langostino tigre”
Tartar de quinoa ecologica, Salmon en ceviche y agua de ostras

Sorbete son de mar con mango y menta

Atan “BALFEGO” con helado de wasabi y wakame

Solomillo de ternera con crujientes de queso parmesano

Pt

Texturas de chocolate con menta y helado de cereza

Uvas y Copa de cava para recibir al nuevo ano

ddega

Vino Tinto Rioja Crianza o Vino Blanco Verdejo
(1 botella cada 2 personas)

Refresco o pinta de cerveza

PRECIO 85€ (lva incluido)
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Meni Ao oMueve
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Plates al coyo
Ensalada de queso fresco de la Nucia con frutos secos y miel mostaza

Pulpo crujiente con espuma de patata
Alcachofas gratinadas al azafran y brandada de marisco

Pyjncipat  elegly oty
Bacalao con pil - pil de citricos

Tataki de entrecote con virutas de foie
Arroz meloso de rape y almejas

Pestye

Tarta de manzana en texturas

Bedega

Vino Tinto Rioja Crianza o Vino Blanco Verdejo
(1 botella cada 2 personas)

Refresco o pinta de cerveza

PRECIO 28€ (lva incluido)

3 VAR \

« FOOD & DRINKS -

RESERVAS 618 131 873




dos Y ving
menton 4

b 4 cipales ¢ .
Svocheton de o presa ibévica con N\o Y ytwo\l

Bamlo\o nbozo\Ao la bavva al o\za‘an Y lima.

Avvoz meloso de chipivon 4 gambon
Postve

Tarta de queso con avandanos

Bodega
Vino Tinto Rigja Tmpvam“o o Vino Blanco Rueda
(1 Bokella Cada 2 Personas)
Refresco o Pinta de Cevveza

Precio 20€ (|va |nduiAo)
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RESERVAS 618 131 873
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7%, Aperitivo de la Chef y copa de cava. '
= - Un brindis pov d aro 2019 ' s
I'h- - é s [ g
: Platos al centvo L0
% Jamén ibérico Y queso ’
." GCambas Y langostinos cocidos con ali oli de lima F

Ensalada de txangurvo con toques frutales
» Tartar de quinoa ecoldgica, salmon en cevidhe Y aguacate kilomervo cero

Pvir\dpo\lws
Lubina salvaje con purd de dhivivia e hingjo
N\o\gvd' de pato con purd de pera y mini manzana asada

.
-

‘ Postve .
"\ Mini tovvija crujiente con helado de yogurt bilgavo

Uvas Y Copo\ de cava pava vecibiv al nuevo ano

=" Bodega

a1, Vino Tinto Rigja Cwianza o Vino Blanco Verdejo , e

o= ¥ (1 Boklla Cada 2 Personas) il -
Refresco o Pinta de Covveza - == e

) - --%"\ Pru.io 65€ (lva lnduido) 4 E
o . . ) ' s ; . .

e - RESERVAS-618 731 873
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Meni de Aro Nuevo

Platos al centvo

Ensalada de queso buvvata con tomate kamato Y pesto de nueces.
Brocheton de gambones con ajetes tiernos y guindilla
Huevos votos “la barva”, con jambn ibérico, patata panadera y carne de pimiento chovicero

Pvir\dpo\l a elegiv
Costilla a btp con bbg
Bacalao gratinado al azafran

Avvoz meloso senovet

Postve
Cavpaccio de pina con helado de limon y frutos vojos

Bodega
Vino Tinto Rigja Tempranillo o Vino Blanco Rueda
(1 Boklla Cada 2 Personas)
Refresco o Pinta de Cevveza

Precio 20€ (iva lncluido)

RESERVAS 618131 873







