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NUESTROS PINTXOS

NUESTROS PINTXOS GALARDONADOS EN
EL CONCURSO DE TAPAS Y PINCHOS DE BENIDORM

Alcachofa confitada, rellena de gamba roja y gratinada con ali-oli
22 Premio Pincho Tradicional 2022
Racién 17,90 1/2 Racién 10,90

000000000000

Taco de panceta a 652 con salsa thai, salsa hoisin, chiffonade de hierbas y cebolla morada
12 Premio Especial del Publico 2022

Raciéon 15,20 1/2 Racién 8,50
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M& Nuestra marinera con sardina ahumada
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Unidad 3,50
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Racion 15,00 1/2 Racién 7,50

/UVW(/% Cannoli de tartar de salmdn con ajoblanco de eneldo
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Flor de alcachofa confitada vy frita con romescu y polvo de queso Idiazabal

Racion 16,90 1/2 Racién 10,00
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Ravioli de patata trufada y yema de huevo y lonchita de jamon ibérico
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Racion 12,80

000000000000

Patas de pulpo con puré de apionabo, salsa koreana, mini torreznos
Yy especias mejicanas
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Racion 25,60 1/2 Racién 13,50
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Croquetas de jamon ibérico con su velo
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Racion 10,00 1/2 Racién 5,00
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Croquetas de queso de cabra y kimchi con ralladura de queso Idiazabal
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Racion 10,00 1/2 Racién 5,00
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(,W(/GV Gyoza de atun rojo con salsa ponzu
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Racion 11,00 1/2 Racién 5,50
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/UM/GV Nuestro Gazpacho

9,50

000000000000

{UM& Parmentier de alcachofa con gambas al ajillo

10,90




COMPARTIR

{UMG/ Ensalada de tomate de temporada, capellan, ventresca de atun y cebolla morada
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11,90

{MW&V Ensalada de burrata con pesto de hierbas y tiras de berenjena asada
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13,90

{U‘My(/ﬁ“ Babaganoush
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Ensaladilla Wine On
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Tabla de quesos con mermelada de higo
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Berenjena asada con alioli de romescu y miel de cana, tomillo, imdn y anacardos
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Tortilla de bacalao tradicional
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13,90

TERMINAR

W(/E%Arménica de atun rojo con mayo japonesa y toques citricos
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21,90

{MM& Salmon noruego con verduritas en papillote
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21,90

e/t Bacalao crocanti con crema de pimientos
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20,90

15,90

Costilla de ternera con alioli de kimchi
i

22,90

Terrina de cordero a baja temperatura con tabulé y verduritas
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22,90

{vm/% Magret de pato con salsa de nispero, esparragos trigueros y ajos tiernos
23,50




Pollo al curry con anacardos vy cilantro (opcion vegana)
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15,90

16,90

Pepito de solomillo de ternera con pan brioche, mantequilla de hierbas,
rucula y cebolla morada. Opcional Ralladura de foie +2,00€

13,90

MENU INFANTIL

Nuggets de pollo con patatas fritas

Merluza rebozada con patatas fritas
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12,90

DULCE FINAL

Torrija melosa con helado de coco y lima

{UM&V Tarta de queso deconstruida

7,90

ALERGENOS

En cumplimiento del Reglamento (UE) N2 1169/2011
sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor, este establecimiento tiene disponible
para su consulta la informacion relativa a la presencia de alérgenos de nuestros productos.
Dirijase a nuestro personal si desea mas informacion al respecto.
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GLUTEN LACTEOS HUEVO  PESCADO CRUSTACEOS MOLUSCOS NUECES  CACAHUETE  SESAMO SOJA APIO MOSTAZA  SULFITOS ALTRAMUCES




