
Tapas
Cecina de vaca 	        20,00
Beef jerky

Carpaccio de txuleta  		    14,00
Ribeye carpaccio

Croquetas de jamón (unidad) 	  2,00
Ham croquettes (unit) 

Buñuelo de bacalao (unidad)	  2,00
Cod fritter (unit)

Huevos rotos con jamón ibérico 	  14,00
Broken eggs eggs with Iberian ham

Alcachofas confitadas con jamón ibérico (en temporada) 	          16,00
Artichokes confit with iberian cured ham (in season) 

Pulpo a la brasa 	  21,00
Grilled octopus	

Txistorra a la brasa  	 	  12,00
Grilled “txistorra” sausage

Mollejas de vaca a la brasa 		   14,00
Grilled beef gizzards

Tuétano a la brasa 		   12,00
Grilled marrow

Ensaladas Salads

Ensalada de ventresca y pimientos asados 	         14,00
Tuna belly and roasted peppers salad

Ensalada de pera y parmesano con vinagreta de frutos rojos  	      12,00
Pear and Parmesan cheese salad with berries vinaigrette    

Ensalada verde con tomate y atún  	      9,00   
Green salad with tomato and tuna



Salsas Sauces     3,00

    

Queso azul / Blue cheese                 Pimienta / Pepper        

Txuletas  Ribeye

Chuletón de vaca (aprox. 30 días maduración) / Beef ribeye (30 days ripened aprox.)	          1 kg  x    49,00

Chuletón de vaca Premium (aprox. 60 días maduración)  	                                1 kg  x    68,00
Premium beef ribeye (60 days ripened aprox.)

Chuletón de vaca Premium sin Hueso (aprox. 60 días maduración)                                                 100 g  x          9,00
Boneless Premium beef ribeye (60 days ripened aprox.)

Carnes Meat

Entrecote de vaca  madurada 		   22,00
Beef matured entrecote

Solomillo de vaca 	  26,00
Beef sirloin	

Presa ibérica		               21,00
Iberian pork shoulder steak 	

Chuletillas cordero lechal 	  19,00
Suckling lamb chops	

Hamburguesa de chuletón madurado con queso cheddar	  18,00
Matured ribeye burger with cheddar cheese

Tarta de queso y coulis de fresa        	   6,00
Cheese cake with strawberry coulis

Tarta de chocolate cremosa 	   6,00
Creamy chocolate cake

Torrija caramelizada 	    6,00
Caramelised French toast  

Postres Desserts

GLUTEN
GLUTEN

CACAHUETES
PEANUTS

APIO
CELERY

ALTRAMUCES
LUPINS

HUEVOS
EGGS

LÁCTEOS
MILK

SÉSAMO
SESAME

CRUSTACEOS
CRUSTACEANS

SOJA
SOY

MOSTAZA
MUSTARD

MOLUSCOS
MOLLUSCS

PESCADO
FISH

FRUTOS
SECOS
NUTS

SULFITOS
SULPHITES

Alérgenos / Allergens

Bacalao a la brasa con pimientos de piquillo a la leña   	  18,00
Grilled cod with wood-fired piquillo peppers 

Pescados Fish


