CALIENTES
13- Croquetdn de jaman 300 () 23- Bomba de nispero con queso azul -
14-Torrezno de Soria 550 () enVUeloen bacon s ()
) 24 - Morcilla, bacon, ceholla
b Bana!an rehnzadp , L. caramelizada, crujiente de patata
1H-|\IIu_rn|_IIa,huevu, jaman ) ¥ queso gratinado 300 [ )
Y piminto Padrgn i 10 25+ Mini hamhurguesa de calamar
18- Torpedo de langostino crujiente 3,30 ) alajillo 30 (C )
19 - Rollito de calabacin, queso, jamdn, 26 - Mix de huevo, pimiento, bacon
esparrago y tomate cherry 30 C_ ) y tistorra a0 )
20 - Queso brie frito con 21- Gulas al ajillo con huevo
coulis de ardndanos yjamen 300 C__ ) decodomiz 300 ()
21-Minihamburguesa deternera 3,00 () 28- Minibrocheta setas, rulo de
___22-Empanadilla argentina de ternera 3,20 ) cabra y bacon m
550N
S 6RATINADOS
%&]-ﬂuesn de cabra, manzana 35- Queso de cabra, jamon ibérico,
y coulis de drandanos 350 C_ ) berenjenay mermeladade higo 3,10 ()
30 - Bacon, (ueso de cabra, cebolla 36- Gulasconjamény calabacin 3,00 )
caramelizada y lomate ) 37 - Morcilla, pimientos de piguillo
31 Queso brie con jaman ibérico, jamon ibérico, cebolla caramelizada
nueces y vainill 330 () pimiento de Padrn 300
32 Pulpo, gulas, patatas yalioli 310 () 38 Queso fresco, pifa, vainila —
33-Jamaniberico, berenjenay piquillo 3,00 ) V eCes 320
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FRIOS Y FRESCOS
CANTIDAD CANTIDAD
1 Rollito de salmdn y thaka 350 C__J 7-Tortllade patatas 370 ()
-Bomba salmn, atdnylangostine  3.30 (C__) 8- Pimientos rellenos de ensalailla
3 - Ensaladilla de maiz, traka ) g gel mar y langostino f el
¥ lechuga , l:[elllr]anmug{}uﬂsde queso trufado i )

4 - Ensalada de atdn con
pimientos de piquillo y guindilla 300 () 10-Txaca con jaman y gamha 300 ()

5- Gilda de anchoa,aceitunaypinarra 2,80 () 11-Mini brocheta de alcachofa con
6 - Tortilla rellena de atin, jamon Jamdny gueso gratinada 300

York, queso y tomate 380 (C__J 12-Huevos cocidos con saimnyatin 330

39 - Salmén ahumado, tomate y

15 ) mermelada de tomate 3.0 )

34 Queso de cabra, jaman ibérico,
champindny cebollacrujiente



% Xa- Los precios incluyen IVA o
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1 CANTIDAD CANTIDAD
40 - Choriz, queso brie, bacon 13-Berenjenaconroquefortybacon 320 ()
¥ patata paja s A4 - Champinan, pimiento de piquillo,
11 - Txistorra con jamon ibérico calabacin, esparrago y cebolla
y pimiento de Padran 300 C_ ) caramelizada 3,00
47 - Mix de chorizo, tistorra, jamon ibérico 45 - Alcachofa con pimientos de
nacho y pimiento de Padrdn 300 C_) niguillo, alioli, patata paja 300 ()
PREPARADOS MIN/I —~
AL MOMENTO BROCHETAS
16 - Flauta de jaman ibérico 340 () 50- Gofre de huevo frito, cebolla frita,
17 Pepito de panceta con hacon y queso cheddar 3,00
nimientos verdes 340 () 51-Txistorra frita con pimiento
de Padrdn 300 ()

148 - Pepito de ternera con
tomate y pimiento asado 340 () 52- Mini-brocheta de setas, pimiento
de Padrdn, txistorra y bacon 3,20

NUEVOS
56- Albandigas con tomate 320 () 60- Bocadillo de calamar
o7~ Mini brocheta de pulpo y con alol negro 1 )
puré de patatas 380 C__)  61- Champifion con gamha i ()

59-Brioche detemeramechada 350 ()

RACIONES

Albondigas con patatas fritas 100 C_J  Ensaladilla rusa 850 ()
Magro con tomate 1080 C_  Patatas ali ol B0 ()
Champifiones a la plancha 1090 C__ ) Patatas bravas g0 ()
Mejillones a la vinagreta 1050 C_)  Aitas de nollo 1090 C_J
Mejillones tigre en salsa picante 10,50 () Tistorra de Arbizu con pimientos

Boquerones en vinagre 990 () de Padn e CJ
Pulgo 2 la gallega 890 C ) Jaman Ibérico de bellota 20 C_ )
b0 2l placha pgp () Bacalaoal Pifi ny )
Gambas l 3flo g () fnrecote rinchado nnC )
Salpiconde marisco 1250 C_) wg{g{gg salteado con ajios e )
Diei a s lancha o CJ Croquetas de jamon ibérico 09 C_ )
Pimientos de Padran 050 ()

BROCHETA Y 70STADAS
Tostada dejaman Ibérico 050 () Tostada de solomillo de ternera

s C ) montado acaballocon huevo ns C )

Brocheta de gamba y sepia

ALERGENOS Informacién detallada de alérgenos esta disponible hajo régimen de peticion. Por favor haganos saber, antes de pedir,
siusted tiene algin tipo de alergia. No podemos garantizar que no se encuentren elementos alérgenos en la cocina.



